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Viticulture bio La commune
de Wettolshelm, champlonne d’Alsace

L'une des plus
importantes
communes viticoles
est aussi un haut lieu
de la culture
biologique du raisin.
Notamment, grace a la
conversion de grandes
maisons telles que
Wunsch & Mann.

Petite révolution dans le micro-
cosme de la viticulture wettol-
sheimoise : Wunsch & Mann,
viticulteur et negociant, a reussi
aentrainer prés d'une cinquan-
taine de ses apporteurs de rai-
sins dans les joies (et peines) de
l'agriculture bio. « Sur 100 four-
nissenrs, la moitié a suivis, in-
dique en chesur les dewx fréres
Jacques et Marc, respective-
ment responsable comumercial
et chef de culture. La maison
Wunsch & Mann, propriétaire
de 20 ha, est aussi un acheteur
important de matitre premiére
{l'équivalent de 55 haen 2008).
« Sur notre propre domaine, ex-
plique Marc, nous étions défa
dans une démarche bio: on

pratigue l'enherbement et on
élimine les produits phyto-sani-
faires ». Bt Jacques de préciser
qu'll aurait & techniquement
et commercialement incohé-
rent de proposer des cuvées bio
{propre récolte) et non bio (né-

goce).

Depuis quelques années, un
tiers des foumnisseurs jouent le
jeu de la démarche « environ-
nementale » initiée par la fa-
mille Mann. En 2008, ell= an-
nonce 4 ses fournisseurs qu'elle
achéte pour la demiére fois des
raisins « conventionnels «.
« Nous décrocherons la certifi-
cation en 2011 », assure le duo.

Le gros du travail consiste no-
tamment A « assisters les
43 fidéles apporteurs, pour la
plupart des pluri-actifs « raviss
de changer de méthode de tra-
vail.

« Forte demande »

« Le programme de traitement
des vignes leur est envoyé par
SMS ou mail Je suis le pivot
ceniral vis-i-vis de l'organisme
cerfificateurs, précise Marc.

La famille Mann dans son caveau de dégustation, rue des Clefs, & Wetto'lshcim
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« On ne les liche pas comme ¢a
dans la nature .

La famille ne semble pas in-
quitte des répercutions écono-
miques de son choix méme si
elle «perd» tout de méme
« 30 % dela surface ». Les cowr-
tiers se sont meontrés rassu-
rants : il y aurait des raisins hio
disponibles sur le marché. Les
clients {la grande distribution,

les grossistes et la restauration
pour plus de 50 % de la produc-
tion) dowentils satendre &
une hausse des prix? « On
nsque fort de les augmenter.
Mais le bio est indéniablement
un plus. Ce n'est pas une dé-
marche purement pécuniaire:
nous pondons & une forfe de-
mangde ; notre idée est de laisser
des vignes propres aux généra-

tions futures». Pour Jean-
Frangois Mann, cenologue, suc
cesseur de son papa Jean-Louis
Mann, «le bio, c'est !'avenir.
On travaille des récoltes plus
saines. Je défends la typicité des
cépages et les terroirs; la wifi-
culture bio permet de faire des
vins davantage margués par le
ferralr =

Textes de jean Daniel Kientz

Sept domaines

En 2008, 138 déclarations
de récolte ont été le fait de
viticulteurs  domiciliés &
Wettolsheim, soit 526 haau
total, ce qui en fait I'une des
cités viticoles les plus im-
portantes, avec Bennwihr et
Pfaffenheim. I est donc
(statistiquement)  logique
que l'on ¥ trouve aussi une
concentration de  wviticul-
teurs bio. Avec la conversion
des domaines Stentz-Bue-
cher (2009), Wunsch &
Mann {2011) et Aimeé Stentz
(2010), Wettolsheim compte
sept maisons pratiquant la
culture bio du raisin Le
pionnier s'appelle  André
Stentz (1984) ; ont suivi Al-
bert Mann (1997, Barmes-
Buecher (1998) et Buecher-

Fix (1999, Le
viticultenr-négociant
Wunsch & Mann

{500 000 cols par an) en-
traine dans son sillage une
quarantaine  d’apporteurs,
soit un total de 40 ha envi-
rons soustraits aux méfaits

de la chimie.




